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DOMAINE TOURNON SHAYS FLAT VINEYARD
VICTORIA / AUSTRALIA PYRENEES CABERNET SAUVIGNON

AUSTRALIA
VICTORIA

__________________
36° 55" 17" §
144° 42' 29" E

VITIGNI
) SHIRAZ / VIOGNIER

’ MARSANNE / CHARDONNAY
RIESLING / GRENACHE

TOURIGA
ESTENSIONE A BOTTIGLIE PRODOTTE
. TERRITORIO B ALLANNO
" 50 Ha /' 400.000
VITIGNO VINIFICAZIONE

100% Cabernet Sauvignon L'uva viene diraspata e

trasferita in una vasca di

]GA;)ADO AlLColLico cemento. In pochi giorni

la fermentazione parte
Un mix di terra rossa, scisto, seftimane cisono
quarzo e argilla. rimontaggi 2 volte al

giorno, per massimizzare
TEMPERATURA DI la polimerizzazione dei
SERVIZIO tannini, il futto a una
16/17°C temperatura controllata

di 28/32°.

ZONA DI PRODUZIONE

Pyrenees, Victoria, Australia AFFINAMENTO

Una parte del vino affina
in boftti dirovere (40%
nuovo) per circa 10 mesi.

NOTE DEGUSTATIVE

Colore rosso granato scuro. Al naso € un tfripudio di note di mora,
ribes rosso e nero, prugna, spezie e scatola di sigari. Al palato
spiccano frutti scuri e spezie: i tannini sono carnosi ed elastici e il
corpo & medio/pieno.
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